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ch’era guercio e
bolognese,
imitando di Venere
il bellico,

I'arte di fare il
tortellino apprese.»

(Alessandro Tassoni, La secchia rapifa)

DEL TEMPO BUONO

LA TRATTORIA

natalizie bolognesi .........

Il tartelline & il re indiscusso delle
festivita bolognesi!

In questo periodo dell'anno, oltre
alle tradizionali luminarie, tra le

vie della citta, nelle botteghe &

nei mercafi, spuntano cabaret di
giallissimi e invitanti tortellini.

L' “Ombelico di Venere" ha una
storia e un'origine dibattuta e
contesa tra Bologna e Modena, con
al centro Castelfranco, un tempo
softto Bologna, oggi in provincia di
Modena. La forma sembra ispirarsi
a quella delll'ombelico di una donna:
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PIAZZA 5. MARTINO, 4A
BOLOGNA

TEL.051 054 8873
trattoriadeltempobuono.com

-

un'ospite della locanda Corona .
di Castelfranco, una Marchesina,
o addirittura Vienere in persona,
che secondo la leggenda sarebbe -
stata ospite della locanda durante
la vicenda della Secchia Rapita,
insieme a Bacco e Marte. .
Tradizionalmente i tortellini, in brodo
di cappone e manzo (rigorosamente
con l'osso), si mangiano il pranzo
di Matale, ma sclo dal 1700 in
avanti! Prima di allora il furflén non -
compariva sulle tavole del Natale
bolognese perché nelle famiglie pid
ricche la came si mangiava una sola
volta la settimana. Nel 1708 il mend
del pranzo natalizio dei monaci del
monastero di San Michele in Bosco -
a Bologna riporta una “minestra .
di tortellini™. Dal 1400 il tortellino o
& comungue il piatto delle feste’ e
allora festa sial Sento gia il calore e il
profumo del brodo ricco bolognese!

Il 7 dicembre 1974, la Confraternita -
del Tortellino e I'Accademia Italiana
della Cucina hanno depositato -
ufficialmente, presso la Camera di
Commercio, Industria, Artigianato -
e Agricoltura di Bologna, la ricetta .
dei tortellini, secondo la quale
i tortellini dovrebbero essere
preparati con una sfoglia sottile .
di farina e uova dello spessore
di 6110 millimetri e un ripieno .
composto da lombo di maiale, .
prosciutto crudo, mortadella di
Bologna, Parmigiano-Reggiano,
uova e noce moscata. Secondo
la tradizione emiliana, i tortellini

centinng allinerne |

:I'ortellini dal Vietnam

llaria De Fidio di Bologna Gourmet ci manda la sua ricetta
dei tortellini direttamente dal Vietnam

SFOGLIA BASE
1 kg di farina
10 uova

Preparare una fontana con la fari-
na e rompervi dentro tutte le uova.
Con una forchetta lavorare le uova
per fare assorbire |a farina a poco
a poco, facendo attenzione a non
farle uscire dal buco della fontana.
Quando |'impasto comincera

ad avere un po' di consistenza,
lavorario con le mani almeno 20
minuti, per fare amalgamare bene
gli ingredienti.

Al termine della lavorazione,
dividerlo in 2 meta e metterie in
un sacchetto di plastica a riposare
almeno 30 minuti.

Passato questo tempo, prendere
una meta e cominciare a stenderla
col matterello, facendo in modo
che la sfoglia mantenga sempre
una forma tonda od ovale.
Aggiungere farina se necessario.
La sfoglia & pronta quando, sol-
levandola col matterello, potete
leggervi attraverso,

La sfoglia base si pud colorare

. con I'aggiunta di vari ingredienti

all'impasto;

La Ricetta del
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verde 1 kg farina, 9 uova,
70g spinaci lessati,
strizzati e triturati o frullati
rossa 1 kg farina, 9 uova,
100g concentrato
di pormodoro
viola 1 kg farina, 9 uova,
mirtilli frullati
nera nero di seppia
gialla zafferano o curcuma
marrone cacao
(30g ogni kg di farina)
bianca usare solo chiare d'uovo

RIPIENO PER TORTELLINI
DOSE PER 4-5 PERSONE

100 g prosciutto

100 g mortadella

100 g lombao (se si vuole, rosolato
alcuni minuti con un po’ di burro,
sale, pepe e poi vino)

100 g parmigiano grattugiato
stagionato 24 mesi

1 uovo, noce moscata

Macinare tutta la carne nel tritacar-
ne, aggiungere il parmigiano e un
po' di noce moscata, Aggiungere
l'uovo e lasciare riposare un'ora.
Per la sfoglia, la dose per 4-5
persone & di 2 uova per 200 g

di farina.

‘Tradizioni di Natale
r};g?_zmle di B|I|
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Frutla candita, scorza d'ranci-::, pere, fichi, ciliege, cedro diamante, bra

* sica, farina, miele, mandorle, zucchero, armelline, pinoli, marsala, rum,

spezie. Ecco gli ingredienti per realizare il famoso Panspeziale di Billi.

Osteria dell'Orsa
via Mentana |- Tel 051 231576

www.osteriadellorsa.com

Osteria dell'Orsa

Fuori Poria

Osteria dellOrsa Fuori Porta

Via Andrea Costa 35/a - Tel 051 6140842
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Segui Bologna da Vivere su eventbrite

www.eventbrite.it/o/bologna-da-vivere-32631415081
e su facebook www.facebook.com/BolognaDaVivere

Non perderti gli eventi in programma!!

Giovedi 11 gennaio 2024 ore 10
Gli straordinari misteri

di Bologna

Con la guida turistica Anna Brini per
aMa Bologna. Passeggiata nel cen-
tro storico. Alla scoperta di enigmi e
misteri di Bologna con Anna Brini,
guida turistica, per le vie del centro:
dalla pietra filosofale al culto di
Iside, dalla diavolessa alla chiaro-
veggente, passando per fantasmi,
scaramanzie, scoperte scientifiche
e luoghi misteriosi. Siete pronti?
Contributo: 12 euro per la visita
guidata da pagare in anticipo su
event o via bonifico + 3 euro di
noleggio radicline da pagare in

18 dicembre ore 21

Concerto di Natale

In Aula Magna di Santa Lucia (via
Castiglione 36 a Bologna), il
tradizionale Concerto di Nata-

le che il Collegium Musicum offre
alla comunita universitaria e alla
cittadinanza.

Info e dettagli
collegiumbologna.it'cncnata-
le2023/

26 — 27 dicembre

Bollicine 2023

Bollicine significa brio, divertimen-
to, gioia & ovviamente musical Il
grande concerto di fine anno, il pit
iconico della storia dell'Orchestra
Senzaspine, & giunto alla sua de-
cima edizione e sara pil spumeg-
giante che mai.

Teatro Duse
teatroduse.it/spettacoli/orche-
stra-senzaspine-bollcine/

Fino al 22 dicembre

La Persona & Bologna.

| volti e i luoghi di ieri

e di oggi

Muostra fotografica promossa dal
Quartiere e realizzata in collabo-
razione con le organizzazioni del
terzo settore Aics, Opera di Padre
Marella, Golem's Lab, Ca'Shin

- Cooperativa le Ali e le aziende
Acmesign, ed Eter,

Attraverso immagini, fotografie di
volti e luoghi del quartiere, si recu-
perano storie, spagzi fisici e della
mente raccontando il valore delle
relazioni con le persone.

La mostra rappresenta una tappa
di un lavoro pit ampio di promo-
zione di progetti mirati al benes-
sere della popolazione anziana,
sviluppato dal Servizio sociale
insieme con le organizzazioni del
territorio,

La mostra restera aperta fino

al 22 dicembre con i seguenti

contanti sul posto.

INFO e PRENOTAZIONI AL
3357231625 O SU EVENBRITE
Rimborso visita guidata entro 7
giorni qui su eventbrite

RITROVQ: ore 9.45 piazza del
Mettuno (salvo diverse indicazioni)
DURATA: 1orae 20

Vi preghiamo di comunicarci in
anticipo esigenze particolari,
Seguire la guida lungo tutto il per-
corso. Se decidete di interrompere
prima del termine la visita guidata
vi preghiamo di segnalarlo alla
guida. Al termine delia visita sono
da restituire le radicline. Grazie
per la collaborazione.

orari: dal lunedi al venerdi: 8-13 e
15-18; sabato 16 & domenica 17
dicembre: 10-12.30 & 15.30-18

Testone in argernto della recca o Roma sofio §
pontificato of Gregario XIIV (1572-1585)

Bologna, Museo Chita Archeclogice, iny. nn, 58375,

58374, 67437

Al diilte: stermma avale of Gregario XN

Al rovesclo: Maria e Gluseppe, entramby rimbat!

& genuflessi in alto o preghiera verso if Bambing
adagialo a lerra; sulio Sfondo, eniro una capanna, i
bue @ Fasing.

In alfo, wun gruppo of fre angell e uhe sfells a sei
ragg. La legenda LETAMINI GENTES (rafegrate,
o nazion), {(Rm 15, 10 clta DT 32, 43); In esergo
lindicarione dela zecca of emissione; ROMA

Fino all'8 gennaio
Il Medagliere si rivela.

Natale in nummis
lconografie del Natale nelle mone-
te e nelle medaglie

In occasione delle festivita nata-
lizie, il Museo Civico Archeologi-
co dedica una vetrina alle mone-
te e alle medaglie raffiguranti gli
episodi della Nativita e i principali
temi evangelici e liturgici ad essa
collegati.

Museo Civico Archeologico, Via
Archiginnasio 2

Scopri di pig Scan >
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Mercatini di Natale
Fino al 26 dicembre
dalle 9 alle 20

Antica Fiera di Santa

Lucia
Strada Maggiore — Portico dei
Servi

25 novembre — 24 dicembre
Villaggio di Natale

Francese
Piazza Minghetti

Fino al 6 gennaio

Fiera di Natale
Via Altabella

Fino al 7 gennaio

Natale di Porta Galliera
Piazza XX settembre

Fino al 24 dicembre
Mercatini artigianato

di Natale
Centro San Ruffillo

www bolognadavivere.com/2023/12/
il-medagliere-si-rivela-nata-
le-in-nummis-iconografie-del-na-

: tale-nelle-monete-e-nelle-meda-

- glie-del-museo-archeologico/
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Dal 7 dicembre 2023
aE 5 magqg IG 2024

Marco Mazzoni H]-mr-"u-:us 2022 M-EIWE m‘aml'e sU
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Animali fantastici.

- Il giardino delle meraviglie
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. a palazzo Albergati

Una nuova frontiera dell'intratteni-
mento, in cui si fondono animali,
arte, magia, divertimento e sogno.
Il museo si trasforma in un immen-
s0 spazio aperto, in cui gli ani-
mali trovano il loro habitat ideale,
accogliendo tutti, grandi e piccoli,
esperti d'arte e curiosi,
Scopri di pit scan >
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LOGGIONE HONUMENTALE
CHIESA DI SAN GIOYAWNI IN HONTE
¥iA SANTO STEFANO 17 - BOLOGHA

DA YEMERD| 8 DICEMBRE 1023 |
A DOMENICA 7 GENNAIO 2024 |
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Fino al 7 gennaio 2024
XXIX Rassegna

del Presepio

Loggione monumentale della
Chiesa di San Giovanni in
Monte

in via Santo Stefano 27
www.presepibologna.it/
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Presepi

in San Francesco

* Nell'Vill centenario del Matale di

: Grececio (1223-2023)

: Nel chiostro: Presepe meccanico
: tradizionale fino al 7 gennaio - sa-
* bato e domenica fino al 2 febbraio
: Nel preshiterio e corridoio absida-
. le della Basilica: fino al 2 febbraio
: Carridoio absidale della Basilica:
: |l presepe che meraviglia! Mostra
: didattica fino al 2 febbraio

info: 3281696207

TR EEEE

Dal 14 dicembre 2023

* all'11 febbraio 2024

Antonio Maria Valsalva

- e le origini della medicina

: sperimentale bolognese

. Museo di Palazzo Pogagi

. Una piccola esposizione per

. celebrare Antonio Maria Valsalva

. in occasione del terzo centenario

. della morte. L'analisi minuziosa

. della realta fin nei suoi dettagli pid
. riposti & la molla della sua curiosi-
. ta: individuare il vero diventa la sua
. ossessione. Scoprite uno deij prota-
. gonisti dell'etd d'oro della medicina
. bolognese.

. Esposizione visitabile con il biglietto .
. di ingresso al Museo Palazzo Poggi -
- (intero 7€; ridotto 4 €)
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Fino al 13 gennaio
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Una mostra di illustrazioni, la
« presentazione del primo libro
« dell'artista, un'immagine criginale
* per il manifesto celebrativo: si

Giovan Puttl (Bodogna, 1771 — Bologna, 1847),
Prezape, primi decannl XTX sec., lemacalia
policroma Bologna, Accademia of Bedle Art of
Bologna

Fino al 14 gennaio
Un presepe di Giovanni
Putti dall’Accademia di

Belle Arti di Bologna

Al Museo Civico d'Arte Industriale
e Galleria Davia Bargellini I'espo-
sizione per riscoprire il prezioso
patrimonio dei presepi pil significa-
tivi per pregio artistico conservati a
Bologna, quest'anno & un gruppo
della Nativita in terracotta policro-
ma modellato nei primi decenni del
XX secolo da Giovanni Putti (Bo-
logna, 1771 — Bologna, 1847), pro-
veniente dall’Accademia di Belle
Arti di Bologna, che vieng esposto
in pubblico per la prima volta.
Scopri di piu Scan >
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. festeggera per oltre un mese con
un progetto ideato dall'illustratrice
Giulia Neri
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Dal 1 dicembre
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Cesare Bacchi (Bologna, 1881 - Parigi, 19771), Ve-
dita dfed glardid deta Mortagnola a Bologna, 1901,
ofie 54 tela, Bologna, Collegio Arfishico Venfurall

- Bologna pittrice | il Lungo

. Ottocento | 1796 — 1915

. Un ricco programma di visite gui-
date, conferenze, laboratori @ mo-
stre dedicate alla pittura bologne-
se dall'eta napoleonica all'inizio
della Grande Guerra, in program-
ma in varie sedi tra Bologna e San
Giovanni in Persiceto dal 1 dicem-
bre 2023 al 17 marzo 2024,
Scopri di pit scan >
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www.bolognadavivere.
com/2023/11/bologna-pittri-
ce-il-lungo-ottocento-1796-1915/

Fino al 4 febbraio

In arte, Milva

« Spartiti e | testi di scena, le stam-
pe relative a servizi fotografici, i

- telegrammi e le lettere da parte di
- vari mittenti; la collezione di vinili,
cd, VHS e dvd incisi dall’artista.
Tutto nella mostra “In arte, Milva®,
al Museo intemazionale e hiblio-
teca della musica di Bologna,
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continua in terza paging
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Re Tortellino e le tradizioni
natalizie bolognesi .........

devono essere cucinati & consumati
in un brodo ricco di carne di manzo,
cappone o gallina.

Il tortelline noi lo chiudiamo in casa,
come da tradizione, ma chi vuole
acquistarli lo faccia per tempo e si
prepari a spendere sui 40 euro al
chilo, tutti meritatissimil

Ottimi da gustare quelli delle
Sfogline di via Belvedere, del
laboratorio della storica Osteria
dell'Orsa, della Bottega Al
Pappagallo in via Marconi (dello
storico ristorante |l Pappagallo), di
Sfoglia Rina in via Castiglione, del
panificio Atti di via Orefici, della
Bottega | Portici, da Bruno e
Franco in via Oberdan. Ordinateli
per tempo... alla Vecchia Malga
online sono esauriti!!!

Tra le portate del pranzo di Natale
ritroviamo il Gran Bollito alla
Bolognese con la salsa verde,
cotechino o zampone, la mousse
di mortadella tra gli antipasti, il
Certosino o il Panone come dolci,

Il Certosino fu inventato dai monaci
Certosini della Certosa di Bologna
nel 1530 come omaggio all'ingresso
in citta di Carlo V, incoronato in San
Petronio, ma in realta esisteva fin dal
medioevo con il nome di panspziel.

| monaci per I'cccasione misero

sul tavolo tutti i loro ingredienti pid
preziosi e cosi nasce il dolce della
tradizione che trovate sicuramente al
panificio Atti & Figli di via Orefici e al
Bar Billi sotto I'arco del Meloncello. Il
Certosino o panspeziale (pan spziél
o pane speciale o degli speziali, i
farmacisti) o lo ami oppure lo temi.
La nota guida turistica Anna Brini,
con cui collaboriamo per il nostro
progetto aMa Bologna, lo definisce
un fossile gastronomico ma con la
consistenza e il sapore del passato.

P

lo quest'anno lo provo!! La ricetta é
depositata dal 2001 alla Camera di
Commercio di Bologna ed e protetta
con il marchio di qualita STG
(Specialitad Tradizionale Garantita).
Se il Certosino era il dolce dei ricchi,
il Panone, il grande pane, era
quello dei contadini, ma nonostante
cit & ricchissimo di ingredienti e la
differenza sta soprattutto nel fatto
che il panone si fa lievitare ed &
simile in consistenza ai panettoni,
come guello genovese, in pid ha
uva sultanina e fichi che il certosino
non ha. Per preparare il panone, si
mescolano uova, zucchero, farina,
mastarda bolognese, cioccolato in
polvere, latte, cioccolato fondente a
scaglie, uva sultanina, fichi secchi,
canditi, noci, arachidi & mandarle.
Cluesto impasto viene lasciato
riposare per una notte, quindi si
aggiunge il lievito e il latte e si lascia
riposare per altre due ore. Infine,
prima di infornare, si guarnisce con
altra frutta secca. La lievitazione
conferisce al panone bolognese una
consistenza simile a quella degli
altri “panettoni” del Mord ltalia, come
il panettone milanese, il pandolce
genaovese, |a bisciola valtellinese e
I'anello di Monaco mantovano. Per
la ricetta ti invito a visitare il blog

di Manica, cara amica, scrittrice

& ottima cuoca “Tortellini & Co”.
www.tortelliniandco.com/panone-
bolognese-ricetta/

La Vigilia di Natale a Bologna &

di "magre” ovvero non si mangia
came ma piuttosto piatti a base di
pesce. Un tempo il pasto della vigilia
era frugale, oggi e diventato un
momento di convivialita importante,
tant'e che in alcune famiglie il
Matale si festeggia la Vigilia, con il
cenone e la messa a mezzanotte
(possibilmente in San Petronio). La

pasia al tonno o comungue un pasto
a base di pesce di acqua dolce,
come l'anguilla o il pesce gatto, che
un tempo si frovavano facilmente nel
Mavile, sono le portate in uso per la
cena della Vigilia. Anche il fritto misto
di pesce & un piatto gettonato ol
baccala in umido e come antipasto

le tartine con burro e salmone
affumicato. E il vostro mend qual &7
Inviaci il menu e se vuoi una ricetta di
famiglia a bdv.redazione@gmail.com.

Bologna non & solo cibo anche se

& soprannominata la Grassa! Tra

le tradizioni di MNatale ¢'é guella

del presepe bolognese che si
caratterizza per avere statuine in
terracotta, vestite in terracotta, nel
senso che gli abiti vengono dipinti

e le statuine non sono vestite con
tessuti come nel presepio napoletano
o siciliano e per avere il gruppo della
Sacra Famiglia unito in un unico
pezzo. Tra le figure del presepio
tipiche ci sono la Meraviglia, il
Dormiglione, la Mistocchinaia
(leggete il numero di dicembre

di Bologna da Vivere 2022). ||
presepe pid antico del mondo & in
Santo Stefano, € ligneo e risale al
1200; rappresenta 'adorazione dei
Magi e le statue sono a grandezza
pressoché naturale; originariamente
non era colorato ma nel 1370, fu
dipinto in stile gotico, dal pittore
bolognese Simone dei Crocefissi
chiamato cosi per il suo talento

nel dipingere immagini della
crocefissione.

Un'altra tradizione importante & il
pranzo per i poveri che un tempo
offrivanc le nobili famiglie che
facevano parte di confraternite laiche
(fino alla 2° Guerra Mondiale) e che
oggi rimane una tradizione in citta.
Cosi il 25 dicembre al Centro

Baccala in umido della Bottega Al Pappagallo
a cura dello Chef Luca Salsini

Il piatto & realizzato con il baccala cotto sottovuoto, cucinato con salsa di
pomodoro al basilico, unitamente una salsa con le altre parti del baccala.
Completano il piatto capperi e olive Taggiasche leggermente battute, scorze di

arancia e di limone e clio al basilico.
Ingredienti per 1 persona

150 gr di baccala - 30 gr. salsa di pomodoro al basilico - 4 capperi
4 olive taggiasche - 6 gr. di latte di baccala - 2 gr di olic di basilico

scorze di arancia e di limone

Dose per il latte di baccala: 100 gr di latte, 20 gr patate a julienne, 1 punta di

rosmarina e 30 gr di baccala.

Procedimento per il latte di baccala

Unire le patate, il baccala e il rosmarino in padella e far rosolare per 30 se-
condi, aggiungere il latte. Togliere i pezzi di baccala e il rosmarino e frullare le
patate con il latte ottenendo un purea al sapore di baccala

Procedimento per il baccala

Scoftare in padella il baccala 90 secondi per lato. Scaldare a parte la passata
di pomodoro con l'aggiunta di olio evo e di aglio. Impiattare adagiando il bac-
cala sulla salsa di pomodoro e ricopririo con il latte di baccala.

Il Bollito rivisitato secondo la Trattoria

. del Tempo Buono

_‘ MEDAGLIONI DI BOLLITO

Came del brodo (cappone, gallina, doppione, carote, cipolle e sedano)
Olio gb - Sale qb - Pepe - Polvere cipollotto bruciato - 500 gr olive verdi

Preparazione Pulire le cami lessate avendo cura di togliere tutte le ossa, le
cartilagini ed il grasso.Tagliare a pezzi la cipolla lessa e riunire tutto in una
ciotola insieme alle olive. Condire rimestando il preparato, facendo attenzione
a non sfilacciare troppo la came per mantenerla a pezzi grossolani. Preparare
dei cilindri con la pellicola, stretti @ compatti. Porzionare e piastrare in padella.

SALSA VERDE

320 gr prezzemolo - 120 gr pane - 100 gr aceto - n. 2 tuorlo sodo

100 gr capperi - 370 gr olio d'oliva - n. 8 acciughe - 20 gr sale
Preparazione Pulire il prezzemolo e lenere solo le foglie, ammaollare il pane
con l'aceto e frullare il tutto.

PANNA ACIDA AL RAFANO

N 1 rafano - 2 It panna - 30 gr sale - Succo di 3 limoni

Preparazione Portare la panna ad 85 gradi, pelare il rafano ed aggiungerlo
H”fﬂr pgnna calda. Frullare aggiungendo il succo di limone. Filtrare il tutto e far
raffreddare.

CAVOLO CAPPUCCIO VIOLA MARINATO

Cavolo cappuccio - Aceto - Sale - Zucchero

Prepartazione Tagliare finemente il cavolo all'affettatrice e condire. Lasciare in
marinatura

E infine le luminarie! L'albero di Natale
in piazza del Nettuno e la tomre degli
Asinelli lluminata grazie al contributo
dei commercianti di Confeommercio
Ascom Bologna e di alcuni sponsor
privati come BCC Felsinea.

Commerciale via Larga c'é
Insieme & Natale, una iniziativa per
donare un pasto a persone sole,
anziane e in difficolta; I'anno scorso
hanno partecipato circa 300 ospiti
segnalati dal Quartiere San Donato-
San Vitale, da Cucine Popolari,
Servizio Sociale Tutela Minori San
Donato-San Vitale Comune di
Bologna, Caritas e Opera Padre
Marella, con la collaborazione di

E non dimenticatevi il bacio sotto

il vischio sia a Natale che l'ultimo
dell'anno, simbolo di amore e fertilita.
Per chi & curioso vi imando alla

Conad. pagina di Focus www.focus.it'cultura/
curiosita/tradizioni-di-natale-baci-

Cucine Popolari organizza sotto-il-vischio

solitamente pasti a domicilic e pranzi

solidali al Battiferro e al Centro Saffi. Mote

Anche quest'anno il mercoled] finoa Lo storico bolognese Alessandro

MNatale potete partecipare al Battifero  Cervellali nferisce che questa

alla produzione di tortellini solidali tradizione a Bologna risale al X1l

che potete ordinare a fronte di un secolo (fonte Wikipedia).

contributo che va per il progetio (per 2 hitps.4it wikipedia_org/wiki/

Tortellindtcite_note-12

info www.facebook.com/civibo).

# 8 dicembre orario

Centro $? SanRuffillo

sppers £

www . cantrosanruifillo.it et

Impara il tedesco
e sarai sulla strada giusta... "

DUE NUOVI CORSI A GENNAIO
PER PRINCIPIANTI LIVELLO Al.I

30 ORE ONLINE 38 ORE IN PRESENZA
SABATO MARTEDI E GIOVEDI
ORE 9.20 -12.40 ORE 20.00 - 21.35
A PARTIRE DAL 20/ 01 /2024 A PARTIRE DAL 18 /01 /2024

ISTITUTO
DI CULTURA GERMANICA
GOETHE-ZENTRUM BOLOGNA
Via de’Marchi 4
40123 BOLOGNA

Per informazioni ed iscrizioni:Tel. 051/225658
k info@istitutodiculturagermanica.com ]




Agenda

segue dalla terza pagina

per valorizzare e condividere il
percorso dell'artista, fra musica,

teatro, cinema, impegno politico, :

Scopri di pid scan >

Fino al 14 febbraio
Francesco Arcangeli:

le province dell’arte
Mostra a cura di Marco Antonio
Bazzocchi e Filippo Milani

Bologna, Biblioteca dell'Archigin- |
nasio | Quadriloggiato superiore |

Scopri di pio>
www.bolognadavivere.

com/2023/11/francesco-arcange- |

li-le-province-dellarte/

Fino all'11 febbraio

Guercino nello studio
In Pinacoteca Nazionale un

progetto espositivo dedicato alla -

figura di Giovanni Francesco
Barbieri, il Guercino. L'esposi-

zione si focalizza sulle prime fasi -

dell'attivita del maestro, sui mo-
tivi del successo della bottega e
sul rapporto del Guercino con i
collaboratori pid fidati,

Scopri di pit scan >

Eiﬁ;ﬁi‘-ﬂ

Lr

| ST

www.bolognadavivere.com/
2023/08/guercino-nello-studio/

Fino all'11 febbraio
Concetto Pozzati
a Palazzo Fava

A ottobre la prima mostra antolo-
gica dedicata a Concetto Pozzati -

in una sede museale dopo la

sua scomparsa. Circa cinguanta -

opere tra dipinti di grande for-
mato, lavori tridimensionali e su

carta tracciano un percorso nella -

produzione pilt significativa ma
anche meno nota dell'autore.
Scopri di pit scan >

www.bolognadavivere.com/
2023/07/concetto-pozza-
ti-xxl-a-palazzo-fava/

Fino al 28 gennaio
Bologna fotografata

e Memorie Modernissime
Due mostre nei rinnovati spazi
del Sottopasso di Piazza Re
Enzo

Bologna fotografata. Persone,

PACCHETTO

CONCERTI

TEATRO COMUNALLE
DIMODENA

fondlzicne

stagione 2023-2024

TEATRO COMUNALLE PAVAROTTI-FRIENI

Concerto Capodanno

Lunedi 1 gennaio 2024 ore 20.30

BALLETTO

Compagnia Zappala Danza
Mercoledi 17 gennaio 2024 ore 20.30

OPERA

Anna Bolena

Venerdi 23 febbraio 2024 ore 20.00

PLATEAPALCHI CENTRALI DI E il ORDINE POSTI DAVANTI

PALCHI CENTRALI DI lll E IV ORDINE POST]1 DAVANTI
PALCHI LATERALIDI1E 1l ORDINE POSTI DAVANT]

B1griemm del Teatro Comunale Pa'-'&rntﬂ Freni

l-.

wie BS = 1eleion

In ~.mnmt\ da sabate 2 dicembre 2023

luoghi, fotografi

Depositata in previdenti archivi, la
storia di Bologna si offre ai nostri
sguardi

Fino al 7 gennaio 2024
Architettura e fotografia
nelle campagne Emilia Ro-
magna

il MAMbo — Museo d'Arte Moderna
di Bologna del Settore Musei Civici
Bologna presenta la mostra Archi-
tettura e fotografia nelle campagne
dell’Emilia-Romagna. Maura Savi-

=COM magazine

ni, rilievi e progetti — Guido Guidi,
fotografie, promossa in collabora-
zione con il Dipartimento di Archi-
tettura dell'Universita di Bologna.
Scopri di piu>
www.bolognadavivere.com/2023/09/
architettura-e-fotografia-nelle-cam-
pagne-dellemilia-romagna/

Fino al 28 gennaio 2024

Vivian Maier — Anthology
Palazzo Pallavicini, ospita nelle
splendide sale rinascimentali, la mo-
stra “Vivian Maier - Anthology”, una

11= Bighattena@eaimoomi

a Natale regala un “pacchetto” di spettacoli
del Teatro Comunale Pavarotti-Freni
ad un prezzo davvero speciale

PACCHETTO 2

DPERA

Otello

Giovedi 11 gennaio 2024 ore 20.00

BALLETTOD

Paul Taylor Dance Company
Mercoledi 24 gennaio 2024 ore 20.30

CONCERTI

Filarmonica Toscanini

Venerdi 9 febbraio 2024 ore 20.30

PLATEAPALCHI CENTRALI DI | EIl ORDINE POSTI DAVANTI

PALCHICENTRALI DI Il EIVORDINE POSTI DAVANTI
PALCHI LATERALI DI | E H DRDINE POSTI DAVANT]

nalemonens, L

straordinaria esposizione di quasi
150 fotografie originali @ Super Bmm
di una delle fotografe pil amate e
apprezzate di questo secolo

Scopri di piG>
www.bolognadavivere.com/2023/08/
vivian-maier-anthology/

September 18,
196 2 Gelatin
gilver print, 2014

- Estate of Vivian
Maier, Courtesy of
8 Maloof Collection
and Howard

Greenberg Gallery,
MY,

20 dicembre ore 21
LA MOTTE DEL

GOSPEL

Notte del Gospel 2023

Il Virginia State Gospel Choir &
tra i cori pid attivi e rinomati della
scena gospel statunitense.
Teatro Celebrazioni
teatrocelebrazioni.it




